
Pièce du boucher, frites
maison, sauce échalotes

LE
S  

P ’
T I

TS
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APRICES 

CARTE

Cheesecake à la
mandarine, sauce
agrumes

Crumble à la poire, sauce
chocolat noir

St Jacques sur fondue de
poireaux et crème de safran

Escargots en coquille au beurre
persillé 

(*6) 7.50€

Œuf cocotte hivernal à la
crème de butternut et
noisettes torréfiées.

H
O

RS
 D

’OEUVRE

Marbré de foie gras à la poire
de Quincy

8.90€

13,90€

15,90€

Tartelette des sous bois,
marrons, myrtilles et
sapin

Café gourmand
(assortiment de
 3 mignardises)

Assiette de fromages (3
variétés locales)

7.90 €

7.90 €

7.90 €

8,90€

9,90€

PL
ATS

17,90€

Saumon en papillote
d’agrumes, risotto à l’encre
de seiche

19,90€

Trio de mousses
croquantes (chocolats
noir et blanc, crème
praliné)

7.90 €

(*9) 11.00€

(*12) 14.00€

Pavé de cerf sauce grand
veneur et son gratin
Dauphinois (+5.00€ façon
Rossini)

Burger de bœuf, escalope de
foie gras poêlée, marmelade
de mandarine et fromage de
brebis 

19,90€

20,90€



Pour les groupes, nous organisons votre
événement (Baptême, mariage, soirée
entreprise, etc...) N’hésitez pas à nous

interroger, nous nous ferons un plaisir de
vous aiguiller!!!

Enjoy Garden
08, rue Pierre Debournou

18100 Vierzon
Tél.: 02.48.71.31.70

WWW.enjoygarden.fr
Mail : contact@enjoygarden.fr

M
EN

U  28 .00€
M E N U  POU PI E

( J US QU E  1 2 A NS )
9,9 0 €

Fish and chips, frites maison ou flan
de légumes

Glace Smarties ou 
Moelleux au chocolat

1 verre de boisson

1 partie de bowling ou laser games
offerte

Dessert au choix sur notre carte

St Jacques sur fondue de
poireaux et crème de safran +5,00€

Marbré de foie gras à la poire
de Quincy

+7,00€

HOR S  D ’ OE U V R E

PL AT S

L E S  P ’ T I T S  CA PR IC E S

Poulet façon Tenders, frites maison
ou flan de légumes

Escargots en coquille au beurre
persillé (*6)

Œuf cocotte hivernal à la
crème de butternut et
noisettes torréfiées.

Pièce du boucher, frites maison,
sauce échalotes

Saumon en papillote
d’agrumes, risotto à l’encre
de seiche


