
Menu 25€
Salade au choix sur la carte 
(supplément 2€ pour la Périgourdine)

Salad of your choice from the menu 
(2€ supplement for the Périgourdine)

Carpaccio de bœuf

Beef Carpaccio

Pièce du boucher (selon arrivage)

Butcher's piece (depending on 
availability)

Poisson du moment (selon arrivage)

Fish of the day (depending on 
availability)

Trilogie de foie gras, chutney d'oignons 
maison (poivres, herbes et nature)

Trilogy of foie gras, homemade onion 
chutney (peppers, herbs and plain)

Tartare de poisson (selon arrivage)

Fish tartare (depending on arrival)

ou

------------

ou

------------

------------

ou

Quasi de veau

Veal shank

------------

------------

Dessert au choix sur la carte

Dessert of your choice on the menu

 

Menu 38€

Menu Pierrade 35€
Entrée au choix sur la carte (supplément 
3€ pour Foie Gras)

Entrance of your choice on the menu 
(additional €2 for Foie Gras)

2 viandes (150g de poire de bœuf et 150g 
filet de poulet) – accompagnement frites 
maison et sauces (fromagère, poivre et 
échalotes)

2 meats (150g beef pear  and 150g chicken 
fillet) – accompaniment with homemade fries 
and sauces (cheese, pepper and shallots)

Dessert au choix sur la carte

Dessert of your choice on the menu

 

Poupie Menu
(Jusqu'à 12 ans) 

9,00€
Cordon bleu

Cordon bleu
ou

Poisson du moment

Fish of the moment

ou

------------

1 boule de glace

1 scoop of ice cream

 

ou

------------

1 verre de boissons inclus (Oasis, Coca 
Cola ou Fuzetea)

1 glass of drinks included (Oasis, Coca 
Cola or Fuzetea)

1 partie de bowling ou Laser Games offerte

1 game of bowling or Laser Games offered

ou

Mille feuilles de raie et fruits de mer 
sauce Dieppoise

Skate and seafood mille-feuilles with 
Dieppoise sauce

Trilogie de fromages affinés de région

Trilogy of mature regional cheeses

Dessert au choix sur la carte

Dessert of your choice on the menu

 

Trou Berrichon

A traditional French interlude

------------

Accompagnements : Frites maison, salade, Haricot vert ou riz
Sauces : échalotes, poivres ou Saint Agur

Sides: Homemade fries, salad, green beans or rice
Sauces: shallots, peppers or Saint Agur

 

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Dessert au choix sur la carte

Dessert of your choice on the menu

 



Entrées à la carte

Tartare de poisson (selon arrivage)  : 11.90€

Fish tartare (depending on arrival)

Plats à la carte
Suprême de volaille flambé au porto : 
16.00€

Supreme of chicken flambéed with port

Camembert rôti : 17.00€
(servi avec charcuterie, salade)

Roasted Camembert (served with cold meats, 
salad)

Desserts à la carte
Moelleux au chocolat façon Capuccino : 7.90€

Cappuccino-style chocolate fondant

Cannelés façon profiteroles : 8.90€

Profiteroles-style cannelés

Aumônière de fraises caramélisées : 8.90€

Caramelized strawberry purse

Carpaccio de bœuf : 9.00€
(oignons, pesto, copeaux de parmesan)

Beef Carpaccio (onions, pesto, parmesan 
shavings)

Tartare de bœuf préparé  : 17.90€

Prepared beef tartare

Filet de sole meunière : 16.00€

Fillet of sole meunière

Café gourmand : 8.90€ (+1€ version 
thé)

Gourmet coffee: €8.90 (+€1 for tea)

Coupe de glace 3 boules : 7.90€

3-scoop ice cream sundae

Trilogie de fromages affinés de région- 8.90€

Trilogy of mature regional cheeses

Trilogie de foie gras, chutney d'oignons maison 
(poivres, herbes et nature) : 15.90€

Trilogy of foie gras, homemade onion chutney 
(peppers, herbs and plain)

Gaspacho : 7.00€
(Tomates, concombres, poivrons, pesto)

Gaspacho (Tomatoes, cucumbers, peppers, pesto)
Croustillants d'andouille au camembert : 7.00€

Crispy andouille with Camembert

Saumon gravlax : 14.90€

Gravlax salmon

Pavé de magret d'oie sauce miel : 
19.00€

Goose breast fillet with honey sauce

Pièce du boucher : 19.90€

Butcher's piece

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Bar à salade
Périgourdine :     Petite :  10.00€    Grande :  19.00€ 
(Salade, tomates, oignons, gésiers, lardons, foie gras, croutons, 
noix)

Périgourdine (Salad, tomatoes, onions, gizzards, bacon, foie gras, 
croutons, nuts)

Maraîchère :        Petite : 7.00€    Grande :  14.00€ 
(selon arrivage du maraîcher)

vegetable salad (depending on the market gardener's arrival)

Chèvre chaud :     Petite : 8.50€    Grande :  17.00€ 
(salade, tomates, toast de chèvre, lardons, miel)

warm goat cheese salad (salad, tomatoes, goat cheese toast, bacon, 
honey)

Paysanne :            Petite : 8.00€    Grande :  16.00€ 
(salade, tomates, pommes de terre, lardons, oignons)
peasant salad (salad, tomatoes, potatoes, bacon, onions)

Accompagnements : Frites maison, salade, Haricot vert ou riz
Sauces : échalotes, poivres ou Saint Agur

Sides: Homemade fries, salad, green beans or rice
Sauces: shallots, peppers or Saint Agur

 


